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 A20 ROSATO
 SPUMANTE BRUT

È caratterizzato da un colore rosa, con una spuma abbondante e 
persistente e da un fine perlage. All’Olfatto, sprigiona spiccate 
sensazioni floreali accompagnate da note di piccoli frutti rossi su 
cui primeggiano il ribes e le fragoline di bosco. Al palato risulta 
fresco, delicato e armonico.

_________ CLASSIFICAZIONE
 Vino ROSATO spumante
_________ ABBINAMENTI
 Antipasti, verdure in pinzimonio e sushi, ideale in
 abbinamento a tutti i piatti a base di pesce o formaggi
 freschi. Indicato anche come raffinato dopocena.
_________ UVE
 Da Uve a bacca rossa
_________ GRADAZIONE ALCOLICA
 12,50% vol
_________ TEMPERATURA DI SERVIZIO
 6/8 °C
_________ AREA DI PRODUZIONE
 Teramo (Abruzzo) 
_________ PROPRIETÀ ORGANOLETTICHE
 Di colore rosa con perlage fine e persistente, si manifesta
 all’olfatto con spiccate note floreali   
_________ VINIFICAZIONE
 Pigiatura e pressatura soffice a bassa temperatura,
 Fermentazione in autoclave e presa di spuma metodo
 charmat
_________ PERIODO DI CONSERVAZIONE
 Ben custodito, anche 24 mesi dall’annata di produzione

 CONTIENE SOLFITI
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